APERO (TAKE AWAY 16.04.21)

Scovergi (Kase-Fladenbrot) —
Scovergi (Galette au fromage)

Bult (Polenta-Kése-Ballchen) —
Bult (Boulettes de polenta au fromage)

Placinta cu carne (Hackfleisch-Pastete) —
Placinta cu carne (paté en croute a la viande hachée)

Brasovence (Panierte Pfannkuchen mit Pilzfillung) —
Brasovence (Crépes panées farcis aux champignons)

3 - 4 Speisen = Apéro fiir 2-3 Personen
3 - 4 plats = apéro pour 2-3 personnes

Take away jeweils freitags von 12.00 - 20.00 Uhr.
Bestellungen nehmen wir gerne per Telefon an: +41 32 322 94 66

Wir konnen die Gerichte warm in unser biologisch abbaubares Einweg-Geschirr
verpacken oder Sie bringen |hre eigenen Gefasse mit. Selbstverstandlich konnen wir die
Speisen auch vakuumieren, so konnen Sie sie zuhause ganz einfach selber aufwarmen

und zu einem spateren Zeitpunkt geniessen.

Tous les vendredis de 12h00 - 20h00 nous proposons un menu take away.

Veuillez commander par téléphone svp: +41 32 322 94 66

Nous pouvons volontiers mettre les plats dans nos emballages biodégradables, dans vos
propres récipients que vous pouvez apporter ou alors les mettre sous vide, de sorte que

vous puissiez facilement les réchauffer vous-méme a la maison et les déguster plus tard.

MENU (TAKE AWAY 16.04.21)

Ciorba de salata (Salat-Krauter-Suppe
mit Joghurt)

Ciorba de salata (Soupe de salade aux
herbes fraiches et au yaourt)

7. —

Mere cu sunca (mit Schinken gefillter
Apfel), Perlgraupen-Gemuse-Pilaw, rote
Zwiebel-Salsa

Mere cu sunca (pomme farcie au
jambon), pilaf d'orge aux légumes,
sauce aux 0ignons rouges

27—

Gulii umplute cu legume (vegetarisch
gefulltes Kohlrabi), Perlgraupen-
Gemuse-Pilaw, rote Zwiebel-Salsa

Gulii umplute cu legume (chou

rave farci aux légumes), pilaf d'orge aux
légumes, sauce aux oignons rouges
23.—



KUCHEN/GATEAUX (TAKE AWAY 16.04.21)

Tort de mere (Karamelisierter
Apfelkuchen) —

Tort de mere (Gateau caramélisé
aux pommes)

25.—

«Kleine Honigbiene» (Honig-
Hagebutten-Kuchen) —

«petite abeille» (Gateau au miel et
au cynorhodon)

26.—

Schoko-Nuss-Kuchen —
Gateau au chocolat et aux noix
23.—

Cremsnit (Vanille-Cremeschnitte)

Cremsnit (Millefeuille a la vanille)
4—

Papanasi (Geback mit Konfittire und

Schlagrahm)

Papanasi (Viennoiserie a la
confiture et a la créme fouettée)
3.—

SHOP

Lindenegg-Teemischung

Tisane Lindenegg
8.—-

Lindenegg-Granola

Granola maison
8.—

Gutschein

Bon cadeau
Preis nach Wahl/prix a choisir

Bei Allergien und Intoleranzen geben wir lhnen gerne Auskunft.
En cas d'allergies ou d'intolérances, nous sommes a votre disposition
pour tout renseignement.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch. Ausnahmen werden deklariert.
Toutes nos viandes et nos poissons sont d'origine suisse. Les exceptions sont indiquées.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 7.7% MWST.
Tous les prix sont en francs suisses, TVA 7.7% incluse.



