KLEINE KARTE ENTREE

VORSPEISE
Olives 4.—
Tomates séchées 5—
Labneh mit Pistazien, Pinienkernen und Zitrone 5—
Pao de queijo 7.—
6 piéces, glutenfrei
Apéroplittli vegetarisch 16.— Rindscarpaccio mit Honigtomaten
Apéroplattli gemischt 20.— und Ingwervinaigrette
Tagessuppe 9.— —
Lindenegg-Salat (grande salade mélée de saison) 15.— Carpaccio de boeuf, tomates au
Glace fait maison, prix par boule 4.50 . L T
Moelleux au chocolat (warmes Schokoladen-Tortchen) 8.— miel, vinaigrette au glngembre
Sélection de fromages, noix, fruits secs 9.— 16.-
MATIN
Croissant 2.— Scharf-saure Wassermelonensuppe
Croissant, confiture, beurre 4 — mit frischem Koriander
Brot, Confiture, Butter 4 — _
Muesl fait maison > Soupe a la pastéque aigre-épicée
glutenfrei ’
P30 de queijo 7.— coriandre fraiche
6 piéces, glutenfrei 9—
Brunch (dimanche de 10.00-14.00) 30.—

Produits de la région a discrétion. Ein warmes Getrank inklusive.

Bei Allergien und Intoleranzen geben wir Ihnen gerne Auskunft.
En cas d'allergies ou d'intolérances, nous sommes a votre disposition
pour tout renseignement.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch. Ausnahmen werden deklariert.
Toutes nos viandes et nos poissons sont d'origine suisse. Les exceptions sont indiquées.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 7.7% MWST.
Tous les prix sont en francs suisses, TVA 7.7% incluse.



PLAT PRINCIPAL
HAUPTSPEISE

Lammschulter mit Feigen-
Pistazien-Fullung, Kartoffel-Stampf
und Safran-Blumenkohl

Epaule d’agneau farcie aux figues et
aux pistaches, écrasé de pomme de
terre, chou fleur au safran

37.-

Sellerie-Schnitzel mit Tomme, Reis
und Tapenade aus getrockneten
Tomaten, Krautern und Zitrone
Escalope de celeri avec sa tomme,
riz, tapenade de tomates séchées
aux herbes et au citron

26.—-

DESSERT

NACHSPEISE

Trauben-Clafoutis mit Fior di Latte-
Sesamcrunch-Eis

Clafoutis aux raisins, glace «Fior di
Latte» au sésame croquant

12.—

Kurbiskuchen mit Gewurzrahm und
caramelisierten Nussen

Tarte a la courge, créme fouettée
épicée, noix caramélisées

9.—-



