
Bei Allergien und Intoleranzen geben wir Ihnen gerne Auskunft. 
En cas d'allergies ou d'intolérances, nous sommes à votre disposition  
pour tout renseignement.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch. Ausnahmen werden deklariert. 
Toutes nos viandes et nos poissons sont d'origine suisse. Les exceptions sont indiquées.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 7.7 % MWST. 
Tous les prix sont en francs suisses, TVA 7.7% incluse.

Olives 						      4.—
Tomates séchées						      5.—
Labneh mit Pistazien, Pinienkernen und Zitrone 				    5.—
Pão de queijo						      7.—
6 pièces, glutenfrei

Apéroplättli vegetarisch						      16.—
Apéroplättli gemischt						      20.—
Tagessuppe						      9.—
Lindenegg-Salat (grande salade mêlée de saison) 				    15.—
Glace fait maison, prix par boule						      4.50
Moelleux au chocolat (warmes Schokoladen-Törtchen)			  8.—
Sélection de fromages, noix, fruits secs					     9.—

kleine karte

Marinierter Lachs (CH) mit rosa 
Pfeffer, Blini, Senfkornpickles 
–
Saumon suisse mariné au poivre 
rouge, blini, pickles de graines de 
moutarde
15.–

Rosa gefärbtes Randen-Ei, blaue 
Kartoffelrösti, Portulak-Nest 
–
Oeuf rosé à la betterave, rösti aux 
pommes de terre bleues, nid de 
pourpier
12.–

vorspeise
entrée

Croissant 						      2.—
Croissant, confiture, beurre						      4.—

Brot, Confiture, Butter						      4.—

Müesli fait maison 						      9.—
glutenfrei

Pão de queijo						      7.—
6 pièces, glutenfrei

Brunch (dimanche de 10.00–14.00)						      30.—
Produits de la région à discrétion.  Ein warmes Getränk inklusive.

matin



nachspeise
dessertplat principal

hauptspeise

Hausgemachtes Schweins-Cordon 
Bleu mit Rohschinken und Vache-
rin Mont d’Or, knackiger Kabissalat 
und Quittenchutney –
Cordon bleu de porc maison au 
jambon cru et au vacherin Mont 
d’Or, salade de chou rouge, chutney 
aux coings
35.–

Knusper-Champignons mit Maroni-
Trauben-Rosenkohl, Spätzli an 
Pilzrahmsauce –
Champignons croustillants, choux 
de Bruxelles aux raisins et aux 
marrons, spätzli, sauce aux 
champignons à la crème
27.–

Kaki-Carpaccio mit Baumnuss-
Karamell-Glace
–
Carpaccio de kaki, glace aux noix 
et au caramel
11.–

Apfel-Streuselkuchen mit süssem 
Sauerrahm 
–
Gâteau crumble aux pommes, 
crème fraîche sucrée
9.–


