KLEINE KARTE ENTREE

VORSPEISE
Olives 4.—
Tomates séchées 5—
Labneh mit Pistazien, Pinienkernen und Zitrone 5—
Pao de queijo 7.—
6 piéces, glutenfrei . . . . .
Apéroplittli vegetarisch 16.— Kimchi-Suppe mit Schweinefleisch-
Apéroplittli gemischt 20.— Gemuse-Momo (CH)
Tagessuppe 9.— _
Lindenegg-Salat (grande salade mélée de saison) 15— . . . .
Moelleux au chocolat (warmes Schokoladen-Kiichlein) 8.— Soupe au kimchi, momo a la viande
glutenfrei de porc (CH) et aux légumes
Sélection de fromages, noix, fruits secs 9.— 16.—
MATIN

Croissant 2.— Burratina mit Randen-Pickles,
Croissant, confiture, beurre 4. — . .

_ Randen-Creme und Krauterol
Brot, Confiture, Butter 4 —
Muesli maison 9.— ) )
glutenfrei, auf Wunsch vegan Burratina avec des pickles et de la
Pao de queijo 7— creme a la betterave, huile aux
6 piéces, glutenfrei
Brunch (dimanche de 10.00-14.00) 30.— herbes
Produits de la région a discrétion. Ein warmes Getrank inklusive. 12 .—

Bei Allergien und Intoleranzen geben wir Ihnen gerne Auskunft.
En cas d'allergies ou d'intolérances, nous sommes a votre disposition
pour tout renseignement.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch. Ausnahmen werden deklariert.
Toutes nos viandes et nos poissons sont d'origine suisse. Les exceptions sont indiquées.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 7.7% MWST.
Tous les prix sont en francs suisses, TVA 7.7% incluse.



PLAT PRINCIPAL
HAUPTSPEISE

Hecht (CH) an Wildkrauter-Beurre
Blanc, Weisse Bohnen-Kartoffel-
stampf, Saisongemtuse

Brochet (CH) au beurre blanc aux
herbes sauvages, écrasé de hari-
cots blancs et de pommes de terre,
légumes de saison

39.—-

Spinat-Spatzli mit Pilzsauce,
gerosteter Rotkohl, gebratene
Austernpilze

Spatzli aux épinards, sauce aux
champignons, chou rouge et
pleurotes grillés

26.—-

DESSERT

NACHSPEISE

Zitrus-Jelly mit Zitrussalat und
Cranberries

Gelée et salade d‘agrumes,
canneberges

11.-

Schokoladen-Sorbet mit Pistazien-
Shortbread

Sorbet au chocolat, shortbread aux
pistaches

10.—



