KLEINE KARTE ENTREE

VORSPEISE
Olives 4 —
Tomates séchées 5—
Labneh mit Pistazien, Pinienkernen und Zitrone 5—
Pao de queijo 7.—
6 piéces, glutenfrei . . .
Apéroplattli gemischt 20.— bouquet
Tagessuppe 9.— _
Lindenegg-Salat (grande salade mélée de saison) 15— . .
Moelleux au chocolat (warmes Schokoladen-Kiichlein) 8.— Petit strudel aux champlgnons,
glutenfrei bouquet de salade
Sélection de fromages, noix, fruits secs 9.— 13.—
MATIN
Gebratene Bio-Crevette (VNM) mit

Croissant 2— Pflaumenchutney und Buchweizen-
Croissant, confiture, beurre 5— ..

_ Blini
Brot, Confiture, Butter 5—
Muesli maison 9.— . .
glutenfrei, auf Wunsch vegan Crevette bio (VN M) gr‘lllee, Chutney
Pao de queijo 7— de prunes, blini au sarrasin
6 pieces, glutenfrei
Brunch (dimanche de 10.00-14.00) 30.— 16.-

Produits de la région a discrétion. Ein warmes Getrank inklusive.

Bei Allergien und Intoleranzen geben wir Ihnen gerne Auskunft.
En cas d'allergies ou d'intolérances, nous sommes a votre disposition
pour tout renseignement.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch. Ausnahmen werden deklariert.
Toutes nos viandes et nos poissons sont d'origine suisse. Les exceptions sont indiquées.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 7.7% MWST.
Tous les prix sont en francs suisses, TVA 7.7% incluse.



PLAT PRINCIPAL DESSERT

HAUPTSPEISE NACHSPEISE
Zwiebelrostbraten (CH) mit Schokoladenmousse mit gerosteten
gefullten Ofenkartoffeln mit Feta, Haselnussen und Birne

Zucchetti und Peperoni -
- Mousse au chocolat, noisettes

R6ti de boeuf (CH) aux oignons, grillées, poire
pommes de terre au four farcies a la 9.—-
féta, a la courgette et aux poivrons
39.—-

Zitronen-Tartelette mit Meringue
Thai-Knodel mit Zitronengras- Tartelette au citron meringuée
Limetten-Gemuse, Kokos-Tomaten 13.-

und Koriander-Sauce

«Knodel» fagon thaie, légumes de
saison a la citronelle et au citron
vert, tomates a la noix de coco

et sauce a la coriandre

29.—



