KLEINE KARTE

Olives

Tomates séchées

Labneh mit Pistazien, Pinienkernen und Zitrone
Pao de queijo

6 piéces, glutenfrei

Apéroplattli vegetarisch

Apéroplattli gemischt

Tagessuppe

Lindenegg-Salat (grande salade mélée de saison)

Moelleux au chocolat (warmes Schokoladen-Kiichlein)
glutenfrei

Sélection de fromages, noix, fruits secs

MATIN

Croissant

Croissant, confiture, beurre
Brot, Confiture, Butter
Miiesli maison

glutenfrei, auf Wunsch vegan

Pao de queijo

6 piéces, glutenfrei

Brunch (dimanche de 10.00-14.00)

Produits de la région a discrétion. Ein warmes Getrank inklusive.

Bei Allergien und Intoleranzen geben wir Ihnen gerne Auskunft.
En cas d'allergies ou d'intolérances, nous sommes a votre disposition
pour tout renseignement.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch. Ausnahmen werden deklariert.

Toutes nos viandes et nos poissons sont d'origine suisse. Les exceptions sont indiquées.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 7.7% MWST.
Tous les prix sont en francs suisses, TVA 7.7% incluse.

ENTREE

VORSPEISE

Ruebli-«Lachs» mit hausgemachter
Waffel und Krauter-Quark
«Saumon» de carottes, gaufre
maison, séré aux herbes fraiches
15.-

Safrantagliatelle mit Meeres-
fruchten nach Tagesangebot und
Vanillevinaigrette

Tagliatelle au safran aux fruits de
mer selon l'offre du jour, vinaigrette
a la vanille

17.-



PLAT PRINCIPAL DESSERT

HAUPTSPEISE NACHSPEISE
Rindshohriickensteak (CH) mit Ran- Warme Birnen-Tarte Tatin mit
den-Kartoffelgratin, Wurzelgemuse, Créme fraiche-Rosmarin-Glace

Zwiebel-Relish und Kaffee-Salz -
- Tarte tatin aux poires, glace creme

Entrecdte parisienne de boeuf (CH), fraiche au romarin
gratin dauphinois a la betterave, 11.-
légumes-racines, relish d’oignon,

sel au café

42.— Maracuja-Cheesecake

Cheesecake au fruit de la passion
Blatterteig-Korbli mit Pilz-Kurbis- 10.-
Fullung auf Wirsing-Bett mit
Krauter-Crumble
Feuilleté aux champignons et
a la courge, chou de Milan a la
créme, crumble aux herbes
27—



