KLEINE KARTE

Olives
Tomates séchées
Labneh mit Pistazien, Pinienkernen und Zitrone

Pao de queijo
6 piéces, glutenfrei

Apéroplattli vegetarisch

Apéroplattli gemischt

Tagessuppe

Lindenegg-Salat (grande salade mélée de saison)

Moelleux au chocolat (warmes Schokoladen-Kiichlein)
glutenfrei

Sélection de fromages, noix, fruits secs

MATIN

Croissant
Croissant, confiture, beurre

Brot, Confiture, Butter

Miesli maison
glutenfrei, auf Wunsch vegan
Pao de queijo

6 piéces, glutenfrei

Brunch (dimanche de 10.00-14.00)

Produits de la région a discrétion. Ein warmes Getrank inklusive.

Bei Allergien und Intoleranzen geben wir Ihnen gerne Auskunft.
En cas d'allergies ou d'intolérances, nous sommes a votre disposition
pour tout renseignement.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch. Ausnahmen werden deklariert.

Toutes nos viandes et nos poissons sont d'origine suisse. Les exceptions sont indiquées.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 81% MWST.
Tous les prix sont en francs suisses, TVA 81% incluse.

ENTREE

VORSPEISE

Ziegenkase im Filoteig mit
Dorrfeigen-Sauce und ersten Wild-
krautern —

Fromage de chévre en papillote,
sauce aux figues séchées,
premiéres herbes sauvages

14.-

Bouillabaisse marseillaise mit
Schweizer Fisch nach Tages-
angebot, Rouille, geriebenem Kase
und Baguette

Bouillabaisse marseillaise au
poisson suisse selon l'offre du jour,
rouille, fromage rapé et baguette
1l6.-/38.—



PLAT PRINCIPAL
HAUPTSPEISE

Rindfleisch-Kofte (Ferme des
Advins) mit geschmortem Miso-
Granatapfel-Wirz, Bulgur und
Joghurtsauce

Boulettes de viande de boeuf
(Ferme des Advins), chou de

Milan braisé au miso et ala
grenade, boulgour, sauce au yaourt
38.—

Pilawreis mit Datteln und Rosinen,
Rosenkohl an Grapefruit-Schwarz-
kummel-Salsa, Federkohlpesto

Riz pilaf aux dattes et aux raisins
secs, choux de Bruxelles a la sauce
de pamplemousse et nigelle, pesto
au chou kale et ses chips

28.-

DESSERT

NACHSPEISE

Sesam-Brownie mit Honig-Cracker
und Tahina-Creme

Brownie au sésame, cracker au miel
et créme au tahini

13.—

Salbei-Créme brulée mit Zitrus-
fruchten und weisser Schokolade
Creme brilée a la sauge, agrumes,
chocolat blanc

12.—



