KLEINE KARTE ENTREE

VORSPEISE
Olives 4.—
Tomates séchées 5—
Labneh mit Pistazien, Pinienkernen und Zitrone 5—
Pao de queijo 8.—
6 piéces, glutenfrei
Apéroplattli vegetarisch 16.— ) ) ) )
Apéroplattli gemischt 20.— «Corn Ribs» mit Mais-Muffin,
Tagessuppe 9.— Krauter-Honig-Butter und
Lindenegg-Salat (grande salade mélée de saison) 15.— Zwetschgen-BBQ-Sauce
Moelleux au chocolat (warmes Schokoladen-Kiichlein) 8.— _
glutenfrei
Affogato (Glace Fior di Latte maison) 8.50 «Corn Ribs» et muffin au mais,
Sélection de fromages, noix, fruits secs 11— beurre au miel et aux fines herbes
)
sauce de pruneaux BBQ
MATIN 13.-
Croissant 2.50
Pain au chocolat 4= Mini-Krautercrépe mit Hecht-
Croissant ou pain, confiture, beurre 6.— ]
e Peperoni-Mousse
Muesli maison 6.—/10.—
glutenfrei, auf Wunsch vegan -
Pao de queijo 8.— Petite crépe aux fines herbes farcie
6 piéces, glutenfrei. (Take away: 15 piéces surgelées a 13.50) . .
Brunch (dimanche de 10.00-14.00) 30.— a la mousse de brochet et poivron
Produits de la région a discrétion 1'7_

Bei Allergien und Intoleranzen geben wir lhnen gerne Auskunft.

En cas d'allergies ou d'intolérances, nous sommes a votre disposition pour tout renseignement.
Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Brot. Ausnahmen werden deklariert.
Toutes nos viandes, nos poissons et notre pain sont d'origine suisse. Les exceptions sont indiquées.
Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 81% MWST.

Tous les prix sont en francs suisses, TVA 81% incluse.



PLAT PRINCIPAL
HAUPTSPEISE

«Flat Iron Steak» vom Black
Angus-Rind mit Himbeer-Orega-
no-Chimichurri, Kartoffelstampf
und rauchigem Gemuse

Steak «Flat Iron» de boeuf Black
Angus, chimichurri aux framboises
et a I'origan, écrasé de pommes de
terre et [égumes fumés

45.—-

Tomme im Strudelteig mit fruchti-
ger Tomatensalsa, wurzigen Kich-
ererbsen und Pinienkernen
Aumdniere de tomme a la sauce
tomate fruitée, pois chiches épicés
et pignons de pin

34.—

DESSERT

NACHSPEISE

Pfirsich-Kaltschale mit Gurken-
Schaum und caramelisierten
Pistazien —

«Soupe» de péche, mousse au con-
combre et pistaches caramélisées
13.-

Schwarzes Johannisbeer-Brownie
mit Blutenschlagrahm —

Brownie au cassis, creme fouettée
aux pétales

11.-

Bio-Kaseplattchen mit Susswein
nach Tagesangebot —

Sélection de fromages bio, vin doux
selon l'offre du jour

19.-/ 11.— (ohne/sans vin)



