KLEINE KARTE

Olives

Tomates séchées

Labneh mit Pistazien, Pinienkernen und Zitrone
Pao de queijo

6 piéces, glutenfrei

Apéroplattli vegetarisch

Apéroplattli gemischt

Tagessuppe

Lindenegg-Salat (grande salade mélée de saison)

Moelleux au chocolat (warmes Schokoladen-Kiichlein)
glutenfrei

Affogato (Glace Fior di Latte maison)
Sélection de fromages, noix, fruits secs

MATIN

Croissant

Pain au chocolat

Croissant ou pain, confiture, beurre

Muesli maison

glutenfrei, auf Wunsch vegan

Pao de queijo

6 piéces, glutenfrei. (Take away: 15 piéces surgelées a 13.50)

Brunch (dimanche de 10.00-14.00)

Produits de la région a discrétion, boissons exclues

Bei Allergien und Intoleranzen geben wir lhnen gerne Auskunft.

En cas d'allergies ou d'intolérances, nous sommes a votre disposition pour tout renseignement.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Brot. Ausnahmen werden deklariert.

Toutes nos viandes, nos poissons et notre pain sont d'origine suisse. Les exceptions sont indiquées.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 81% MWST.
Tous les prix sont en francs suisses, TVA 81% incluse.

ENTREE

VORSPEISE

Geschmortes Peperoni-Tatar

mit Schafskasecreme, frittierten
Krautern und Rucola -

Tartare de poivrons braisés, creme
de fromage de brebis, fines herbes
frites et roquette

16.—-

Gurken-Ceviche mit gebeiztem
Alpen-Zander, Sesamcrumble und
Heidelbeeren —

Ceviche de concombres, sandre des
Alpes en saumure, sésame croustil-
lant et myrtilles

17.-



PLAT PRINCIPAL
HAUPTSPEISE

Bio-Rindshohrucken mit
gerauchertem Auberginen-Puree,
Aprikosen-Basilikum-Salsa,
sommerliches Ofengemuse und
Kartoffel-Wedges —

Entrecdte parisienne de boeuf bio,
purée d’aubergines fumées, salsa
abricot-basilic, Iégumes d’été et
pommes de terre au four

44 -

Raviolo mit Zucchetti-Fullung
und Petersilienpesto, gerostete
Kirschtomaten, Pinienkerne und
Pangrattato —

Raviolo farci a la courgette, pesto
de persil, tomates cerises grillées,
pignons de pin et pangrattato
36.-

DESSERT

NACHSPEISE

Pastel de Nata mit Beeren und
Zimtzucker -

Pastel de Nata, baies fraiches et
sucre a la canelle

12.—

Melonen-Kaltschale mit Verveine-
Espuma und Beurre noisette-
Crumble -

Soupe froide de melon de Cavaillon,
espuma de verveine et crumble au
beurre noisette

13.—

Bio-Kaseplattchen mit Susswein
nach Tagesangebot —

Sélection de fromages bio, vin doux
selon l'offre du jour

19.- / 11.— (ohne/sans vin)



