KLEINE KARTE

Olives

Tomates séchées

Labneh mit Pistazien, Pinienkernen und Zitrone
Pao de queijo

6 piéces, glutenfrei

Apéroplattli vegetarisch

Apéroplattli gemischt

Tagessuppe

Lindenegg-Salat (grande salade mélée de saison)

Moelleux au chocolat (warmes Schokoladen-Kiichlein)
glutenfrei

Affogato (Glace Fior di Latte maison)
Sélection de fromages, noix, fruits secs

MATIN

Croissant

Pain au chocolat

Croissant ou pain, confiture, beurre
Muiesli maison

glutenfrei, auf Wunsch vegan

Pao de queijo
6 piéces, glutenfrei. (Take away: 15 piéces surgelées a 13.50)

Brunch (dimanche de 10.00-14.00)

Produits de la région a discrétion, boissons exclues

Bei Allergien und Intoleranzen geben wir lhnen gerne Auskunft.

En cas d'allergies ou d'intolérances, nous sommes a votre disposition pour tout renseignement.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Brot. Ausnahmen werden deklariert.

Toutes nos viandes, nos poissons et notre pain sont d'origine suisse. Les exceptions sont indiquées.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 81% MWST.
Tous les prix sont en francs suisses, TVA 81% incluse.

ENTREE

VORSPEISE

Bio-Hackfleisch-Polpette (Rind
und Schwein) mit jungen Ruebli
an Holunderblutenvinaigrette und
gerostete Haselnusse —

Boulettes de viande hachée bio
(boeuf et porc), jeunes carottes,
vinaigrette aux fleurs de sureau
et noisettes grillées

18.-

Panisse mit Zitrone und Petersilie,
confierte Cherrytomaten und
Knoblauch-Mayonnaise —

Panisse au citron et au persil,
tomates cerises confites,
mayonnaise maison a l'ail

16.-



PLAT PRINCIPAL
HAUPTSPEISE

Bio Rinds-Tagliata mit Téte dure,
Basilikum-Pesto und Krautersalat,
Fregola Sarda mit Grillgemuse
Tagliata de boeuf bio, téte dure,
pesto au basilic et salade aux fines
herbes, fregola sarda et Iégumes
grillés

45.—-

Geschmorte Aubergine mit
Himbeer-Mole und Polenta,
Erdnusse und Fetacrumble
Aubergine rotie, mole aux
framboises, polenta, cacahuetes
et crumble de féta

35.—

DESSERT

NACHSPEISE

Schafsjoghurt-Glace mit Feigen-
blattol, Pinienkernen und Sablé
Glace au yaourt de brebis, huile de
figuier, pignons de pin et sablé
13.-

Mandel-Pudding-Kuchen mit Erd-
beeren und susser Frischkase-Creme
Gateau aux amandes, fraises et
créme au fromage frais sucrée

14.—

Bio-Kaseplattchen mit Susswein
nach Tagesangebot —

Sélection de fromages bio, vin doux
selon l'offre du jour

19.- / 11.— (ohne/sans vin)



