
Bei Allergien und Intoleranzen geben wir Ihnen gerne Auskunft. 

En cas d'allergies ou d'intolérances, nous sommes à votre disposition pour tout renseignement.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Brot. Ausnahmen werden deklariert. 

Toutes nos viandes, nos poissons et notre pain sont d'origine suisse. Les exceptions sont indiquées.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1 % MWST. 

Tous les prix sont en francs suisses, TVA 8.1% incluse.

Olives 						      4.—
Tomates séchées						      5.—
Labneh mit Pistazien, Pinienkernen und Zitrone 				    5.—
Pão de queijo						      8.—
6 pièces, glutenfrei

Apéroplättli vegetarisch						      16.—
Apéroplättli gemischt						      20.—
Tagessuppe						      9.—
Lindenegg-Salat (grande salade mêlée de saison) 				    15.—
Moelleux au chocolat (warmes Schokoladen-Küchlein)			  8.—
glutenfrei

Affogato (Glace Fior di Latte maison)						      8.50
Sélection de fromages, noix, fruits secs					     11.—

KLEINE KARTE

Kleine Pizza bianca mit Zitrone, 
Kräuteröl, Stracciatella, Mortadella, 
caramelisierten Zwiebeln und 
Cherrytomaten –
Petite pizza bianca au citron, huile 
aux herbes, stracciatella, 
mortadella, oignons caramélisés et 
tomates cerises 
18.–
 

Auberginen-Ziegenkäse-Türmchen 
mit Honig und Pinienkernen –
Petite tour d’aubergines, fromage 
de chèvre, miel, pignons de pin 
16.–

VORSPEISE
ENTRÉE

Croissant 						      2.50
Pain au chocolat						      4.—
Croissant ou pain, confiture, beurre						      6.—

Müesli maison 			              	6.—/10.—
glutenfrei, auf Wunsch vegan

Pão de queijo						      8.—
6 pièces, glutenfrei. (Take away: 15 pièces surgelées à 13.50)

Brunch (dimanche de 10.00–14.00)						      30.—
Produits de la région à discrétion, boissons exclues

MATIN



NACHSPEISE
DESSERTPLAT PRINCIPAL

HAUPTSPEISE

Limousin-Roastbeef mit Him-
beer-Oregano-Chimichurri, 
rauchigem Gemüse und Bramata –
Roastbeef de bœuf limousin, chimi-
churri à la framboise et à l’origan, 
légumes fumés, bramata 
45.–

Camembert im Strudelteig mit 
Tomaten-Kürbiskern-Salsa, Feigen-
chutney und Kürbispuree –
Strudel de camembert, salsa aux 
tomates et aux graines de courge, 
chutney de figues, purée de courge 
35.–

Kaffee-Crème brulée –
Crème brûlée au café 
13.–

Gratinierte Rotweinfeigen mit 
Vanillecreme und caramelisierten 
Mandeln –
Figues gratinées au vin rouge, 
crème à la vanille, amandes 
caramélisées 
14.–

Bio-Käseplättchen mit Süsswein 
nach Tagesangebot –
Sélection de fromages bio, vin doux 
selon l'offre du jour
19.– / 11.– (ohne/sans vin)


