
Bei Allergien und Intoleranzen geben wir Ihnen gerne Auskunft. 

En cas d'allergies ou d'intolérances, nous sommes à votre disposition pour tout renseignement.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch, Fisch und Brot. Ausnahmen werden deklariert. 

Toutes nos viandes, nos poissons et notre pain sont d'origine suisse. Les exceptions sont indiquées.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 8.1 % MWST. 

Tous les prix sont en francs suisses, TVA 8.1% incluse.

Olives 						      4.—
Tomates séchées						      5.—
Labneh mit Pistazien, Pinienkernen und Zitrone 				    5.—
Pão de queijo						      8.—
6 pièces, glutenfrei

Apéroplättli vegetarisch						      16.—
Apéroplättli gemischt						      20.—
Tagessuppe						      9.—
Lindenegg-Salat (grande salade mêlée de saison) 				    15.—
Moelleux au chocolat (warmes Schokoladen-Küchlein)			  8.—
glutenfrei

Affogato (Glace Fior di Latte maison)						      8.50
Sélection de fromages, noix, fruits secs					     11.—

KLEINE KARTE

Überbackene Zucchetti mit 
Pesto-Körner-Füllung an Tomaten-
sauce –
Courgette gratinée et farcie au 
pesto aux graines, sauce tomate
16.– 

Kleine Waffel mit Oeuf mimosa, 
Kräuterquark und Fischrogen 
–
Petite gaufre, oeuf mimosa, séré 
aux fines herbes et oeufs de poisson
18.–

VORSPEISE
ENTRÉE

Croissant 						      2.50
Pain au chocolat						      4.—
Croissant ou pain, confiture, beurre						      6.—

Müesli maison 			              	6.—/10.—
glutenfrei, auf Wunsch vegan

Pão de queijo						      8.—
6 pièces, glutenfrei. (Take away: 15 pièces surgelées à 13.50)

Brunch (dimanche de 10.00–14.00)						      30.—
Produits de la région à discrétion, boissons exclues

MATIN



NACHSPEISE
DESSERTPLAT PRINCIPAL

HAUPTSPEISE

Glasierte Sesam-Schweinerippchen 
(Bio) mit Fried Rice, Miso-
Mayonnaise und Chabissalat mit 
Pickles –
Travers de porc bio glacés au 
sésame, fried rice, mayonnaise 
miso, salade de chou et pickles 
41.–

Kürbis-Schupfnudeln mit Salbeibut-
ter, Gemüse, Honig-Baumnüsse und 
Feta-Crumble –
«Schupfnudeln» à la courge, beurre 
à la sauge, légumes verts, noix au 
miel et crumble de féta
36.–

Marroni-Feigenküchlein im Töpfli 
mit Schlagrahm –
Petit gâteau marrons-figue, crème 
chantilly
14.–

Gebackenes Engelshaar mit Mozza-
rella und Pistazien auf Beerencoulis 
–
Pâte kataifi à la mozzarella et aux 
pistaches au four, coulis de baies
13.–

Bio-Käseplättchen mit Süsswein 
nach Tagesangebot –
Sélection de fromages bio, vin doux 
selon l'offre du jour
19.– / 11.– (ohne/sans vin)


